¢ NEO

CATERING & EVENTS

Weshst7Wtleskarle 2026/2027

Fingerfood Warme Gerichte

Rostbrottaler mit Hokkaido-Kurbis, 350 €  Maronencremesuppe 890 €
Thymian und Rucola (vegan) mit Croutons und Preiselbeer-Schmand
Mini Chicken-Burger 3,00 € Kalbsmedaillons 19,50 €
mit Karbis und Preiselbeeren in Cranberry-Rahmsauce,
X : _ , dazu Kurbisgemuse

Crépes Rollchen mit Pastrami, 290€  ynd Haselnuss-Schupfnudeln
Birne und Ziegenfrischkase

} , . Spinatkndédel mit Champignonrahm 14,50 €
SuBkartoffel-Cube mit Feta und Spinat 2,00 € und geriebenem Gruyere
Mini-Quiche mit Kurbis und Lauch 2,70 € Glasierte Entenkeule 10,50 €

mit hausgemachtem Rotkohl,

. dazu KartoffelkloRe und Entenjus
Gabelfood im Glas

Kurbis-Linsen-Salat 4,50 € Dessert im Glas

mit Feta und Granatapfel
. , B Bratapfel-Tiramisu 4,20 €

\W¥inter-Kartoffelsalat mit Radicchio, 4,00 €

Bacon und HaselnUssen Schoko-Karamell-Trifle 4,20 €
. . mit gerdsteten Erdnussen

Mini-Knusperschnitzel 4,50 €

auf Klrbis-Aprikosen-Chutney Spekulatius-Zimt-Quark mit 4,20 €

R . Pflaumenkompott und Schokoborken
Pasta-Salat mit Huhnchen, Marillen, 4,00 €

Ricotta und gerosteten Maronen

Gliltig vom 21.09.2026-12.02.2027
Bei den ausgewiesenen Preisen handelt es sich um Nettopreise. Mindestbestellmenge: 10 Portionen/ Stlick je Gericht.



Maronencremesuppe Rostbrottaler mit Hokkaido-
mit Croutons und Preiselbeer- Kurbis, Thymian und Rucola
Schmand (vegan)

Winter-Kartoffelsalat mit
Radicchio, Bacon und
Haselnlssen
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